Suppen €

1. Thai-Suppe (Scharf) . 3,80
Roter Curry mit Hiithnerfleisch und Champignons
2. Peking-Suppe mit Entenfleisch und Gemiise 3 3,50
5. Wan-Tan Suppe (Teigtaschen mit Fleischfiillung) 1 3,80
6. Glasnudelsuppe mit Hithnerfleisch 3,50
8. Chop Suey Suppe (vegetarische Suppe) V 3,50
10. Thai Ha Suppe roter Curry und Garnelen (scharf) 7 ) 4,40
Salate & Vorspeisen €
12. Hiihnerfleischsalat 7 5,00
15. Gemisehter Salat 7\ 4,00
16. Friihlingsrolle (mit Entefleisch) i 3,00
17. Herbstrolle (vegetarisch) 1 YV 3,00
18. Gebackene Wan-Tan mit Hackfleisch und Gemiise 1.6 4,10
19. Satée Gai — Hiihnerspiesse 5,10
mit Erdnuss-Sof3e und Sojakeimen 5.6
20. Krabbenchips (Kroepoek):.« 2,50
Reis & Nudeln €
107. Gebratener Reis mit Garnelen und Gemiise3,4 16,30
108. Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch und Gemiise 3 12,50
109. Nasi Goreng 13,00
Gebratener Reis mit Garnelen und Hiihnerfleisch 3,4
111. Gebratene Nudeln mit Entenfleisch und Gemiise 3,1,6 13,50
112. Bami Goreng 13,00

Gebratene Nudeln mit Curry, Hiihnerfleisch, Schweinefleisch und Garnelen 3.4,1,6

113. Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise 3,1,6 12,50



2 Gerichte fiir 1 Person

T4. (1) Knusprige Ente mit verschiedenem Gemiise & Knoblauch SoBe
(2) Rinfleisch mit Zwiebeln

T5. (1) Knusprige Ente mit Gemiise und rotem Thai-Curry (Scharf) J
(2) Schweinefleisch mit Sii3-sauer Sofle : s

T6. (1) Knusprige Ente mit Sojasprossen und Erdnuss SoBe s
(2) Garnelen mit Cashewniissen (leicht scharf) ,J

T7. (1) Knusprige Ente mit Verschiedenem Gemiise und Ba-Pao- SoBe
(2) Knuspriges Hahnchen mit Sojasprossen und Erdnuss-SoBe 6.5

T8S. (1) Knusprige Ente mit Gemiise und Knoblauch SoBe (pikant)
(2) Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise 3.1.6

18,50

18,50

19,90

18,50

18,50
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K3.

171.
172.
173.

174.
175.

Vegetarisch €

Gebratener To-Fu (lcischt scharf) V 11,80
Mit verschiedenem Gemiise, Curry und Kokosnussmilch
Fastenspeise der Buddhisten \’ 11,30
Verschiedenes gebratenes Gemuse
Reis Chop-Suey V 10,90
Gebratener Reis mit Gemuse 3
Nudeln Chop-Suey mit verschiedenem Gemiise 3.1,()v 10,90
Kinderteller (nur fiir Kinder unter 10 Jahren) €
Gebratener Reis mit Hithnerfleisch und Gemiise 3 5,50
Gebackenes Hiithnerfleisch mit Sii3-sauer-SoBe 1 5,50
Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise 3.1 5,50
Beilagen (nur bei Bestellung von Speisen) €
Gebratener Reis 3 V 3,00
Gebratene Nudeln 136 V 3,00
Pommes Frites V 2,50
Reis V' 2,00
Sofle nach Wunsch V : 1,50



il B

73,
76.
78.

79.

81.

82.
83.

87.

92.

96.

100.

102.

103.

105.

Hiihnerfleisch

Hiihnerfleisch nach Kung Po-Art (Pikant)

Mit Champignons, Bambussprossen und Cashewniissen s
Gebackene Hithnerbrust mit Sii3-sauer-SoBe 1
Hiihnerfilet “Chop-Suey” mit Verschiedenem Gemiise

Knuspriges Hihnchen “Hong Kong” (pikant)
Mit Verschiedenem Gemiise und Knoblauch-Sofe

Ente (Hausgegrilit)

Ba Pao Ente

Knusprige Ente mit verschiedenem Fleisch-und Gemiisesorten

Knusprige Thai-Ente mit Broccoli, Zucchini, Bambus,
roter Curry-Sof3e, und Zitronengras (scharf) 7 )

Knusprige “Hong Kong” Ente mit verschiedenem Gemiise
Knusprige Ente mit Sii-sauer-Sofie

Schweinefleisch

Gu Lau Yuk

Schweinefleisch mit Stif3-sauer-Sof3e |

Schweinefleisch nach Szechuan-Art (scharf) P
Mit Karotten, Paprika, Zwiebeln und Lauch

Rindfleisch

Rindfleisch mit Zwiebeln

Rindfleisch nach Szechuan-Art J
Mit Karotten, Paprika und Zwiebeln (scharf)

Meeresfriichte

Garnelen Thai-Art mit Broccoli, Zwiebeln, Paprika,
in Rot-Curry-Sofle (Scharf) 7 )

“Koon Po Ha” (scharf) J

Garnelen mit verschiedenem Gemiise und Cashewniisse s

“Hong Kong” YU (pikant)

Gebackener Fisch mit verschiedenem Gemiise 1

14,80

14,00
13,80
15,50

17,80
17,50

16,80
16,80

13,50

13,80

13,90
15,00

20,90
19,50

15,50
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Familienmeniis

Al. Familiengliick fiir 2 Personen € 37,00

Vorspeise: Pekingsuppe oder Friihlingsrollen

Hauptgang: Garnelen, Hiihner-, Rind- und Verschiedenem mit Gemiise und

Glasnudeln

Nachtisch: Lychees

A2. Menii fiir 2 Personen € 33,00
1) Ente “COCO”

2) Hiihnerfleisch mit Sii3-sauer-Sofe
3) Rindfleisch mit Zwiebeln

Nachtisch o
Gebackene Bananen mit Honig 1 3,50
Gebackenes Eis mit Honig | 4,50
Gebackene Bananen mit Eis und Honig 1 4,80
Gebackene Bananen mit Honig, flambiert mit Grand Marnier 1 5,20
Gebackener Apfel mit Honig 1 3,50
Gebackene Ananas mit Honig 1 3,50
Gebackene Lychees mit Honig 1 3,50
Gebackener Apfel mit Honig und Eis 1 4,80

Gebackener Apfel, Ananas und Banane Flambicrt mit Grand Marnier ; 5,50

Chinesische Lychees 3,50
Frischer Obstsalat 5,50
Gemischtes Eis mit Sahne - 3,50
Lychee-Eisbecher mit Sahne 7 5,30



Mittagsmeniis

Montag bis Samstag von 11:30 bis 14:45 Uhr (auf3er an Feiertagen)

€

M1. Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch und Gemiise 3 8,00
M4. Nasi Goreng gebratener Reis 8,50
mit Hithnerfleisch, Schweinefleisch, Garnelen und Curry 3.4
MS. Knusprige Ente mit versch. Gemiise und Knoblauch-SoBe 10,50
M6. Knusprige Ente mit Siif-sauer SoBe 10,50
M7. Gebackenes Hiihnerfleisch Mit SiiB-sauer Sofie und Gemiise 1 9,00
M9. Gu Lau Yuk Gebackenes Schweinefleisch mit SiiB-sauer SoBe 1 8,00
M12. Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln 9,00
M13. Gebratene Nudeln mit Entenfleisch und Gemiise 3,1.6 8,50
M14. Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise 3,1.6 8,00
M18. Gebackenes Fischfilet mit versch. Gemiise 1,4 8,50
M20. Verschiedene gebratene Gemiise (vegetarisch) \/ 8,00
M22. Gebratener To-Fu mit Gemiise (vegetarisch) V 8,50

Deklarationspflichtige Allergene

1. Glutenhaltiges Getrelde (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstimme davon) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
2. Krebtiere und Krebstiererzeugnisse

3. Eier und Eierzeugnisse

4. Fisch und Fischerzeugnisse

5. Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

6. Soja und Sojaerzeugnisse

7. Milch und Milcherzeugnisse (einschlleBlich Laktose)

8. Schalenfriichte, d. h. Mandel (Amygdalus communis 1..), Gemeine Hasel (Corylus avellana), Walnuss (Juglans regla), Kaschunuss ( Anacardium
occidentale), Pecannuss ( Carya Illinolesis (Wangenh.) K. Koch), Paranuss ( Berthollctia excclsa), Pistazic ( Pistacia vera), Macadamianuss und
Queenstandnuss (Macadamia tetemifolia) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

9. Sellerie und Sellerieerzeugnisse

10. Senfund Senferzeugnisse

11. Scsamsamen und Scsamsamenerzeugnisse

12. Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l, als SO;angegeben.

13. Lupinc (auch Wolfabohne) und Lupincerzeugnisse

14. Weichtiere (Mollusken) und Weichtiererzeugnisse, wie z. B. Schnecken, Muscheln oder Austern

Mit Geschmacksverstirker



